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Das Bergrestaurant Uto Staffel  l iegt auf rund 870
Metern Höhe am Zürcher Hausberg Uet l iberg,  idy l l i sch
eingebettet zwischen dem Gipfel  und dem Gratweg. 

Schon im 19.  Jahrhundert  zog der Uet l iberg Ausf lügler
und Naturfreunde an –  n icht zuletzt  dank der Eröffnung
der Uet l ibergbahn im Jahr 1875,  die den Berg le ichter
erreichbar machte.  In  dieser Zeit  entstanden ent lang
des Grats verschiedene Gasthäuser und Pensionen im

romantischen Chaletst i l ,  darunter  auch die Pension Uto
Staffel .

Nach einem verheerenden Brand im Jahr 1878 wurde das
Haus neu err ichtet und entwickelte s ich rasch zu einem

bel iebten Rast- und Begegnungsort  für  Wanderer ,
Stadtbewohner und Gesel lschaften.  Über die Jahrzehnte

hinweg er lebte es Umbauten,  Besi tzerwechsel  und
Modernis ierungen,  bl ieb aber stets  seiner Rol le als

gemütl iches Einkehrhaus mit  Auss icht t reu.

Eine Besonderheit  is t  d ie Absprungrampe für
Deltasegler ,  d ie den Uet l iberg seit  den 1970er-Jahren
auch zu einem Treffpunkt  für  Luftsport ler  macht.  Von

hier  starten Pi loten mit  ihren Hängegleitern zu
spektakulären F lügen über die Stadt und den See –  ein

Anbl ick ,  der bis  heute zum typischen Bi ld auf dem
Staffel  gehört .

B is  heute verbindet das Restaurant Tradit ion mit
Gastfreundschaft ,  wo seit  Jahrzehnten und heute so sehr

wie jemals zuvor die Freundschaft  in  der Freiheit
zuhause ist .  Wi l lkommen!



Bunte Suppe 
von zweierlei Kartoffeln                                                                                     

Nüsslisalat 
mit Ei und Speck                                                                                          
mit Waldpilzen                                                                                             

*****

Schweinsfilet 
mit Bratkartoffeln, Trüffelrahmsauce 

und glasierten Karotten                                                                        

Cremiges Trüffel-Risotto                                                                        

*****      

Tarte Tatin
warm serviert mit feinem Vanilleglace 
                                                         

 Alle Preise in CHF, inkl. 8,1% MwSt. 
Schwein (CH) – Rind (ARG/UR/CH) – Kalb (CH) – Poulet (CH) – Forelle (DK/IT) – Egli (DE) - Brot (CH)

Glühwein                                                                                      

Lumumba
heissi Schoggi mit Rum                                                                 

Heisse Zitrone mit Ingwer                                                                           

WINTERMENU

WARME WINTERGETRÄNKE

14.00

15.50
18.50

42.00

39.00

14.50

7.50

9.50

6.50



Jägerplättli
 Ganzer Salsiz und ein Stück Bergkäse 23.50 

APÉRO

FLAMMKUCHEN 

VORSPEISEN

 Klassik 
mit Speck & Zwiebeln 

19.50

 Fischer 
mit geräucherter Forelle 

& Lauchstreifen 
24.50

Gärtner
mit saisonalem Marktgemüse

19.50

 Käser 
mit würzigem Alpkäse 

22.50

Blattsalat
frisch & knackig 

klein 9.50 | gross 19.50

Gemischter Staffel Salat 
farbenfroh & reichhaltig 
klein 14.50 | gross 24.50

 Alle Preise in CHF, inkl. 8,1% MwSt. 
Schwein (CH) – Rind (ARG/UR/CH) – Kalb (CH) – Poulet (CH) – Forelle (DK/IT) – Egli (DE) - Brot (CH)



FÜR DEN GROSSEN 
ODER KLEINEN HUNGER

WUSSTEN SIE SCHON..?

 Rindstatar 
mit Toastbrot & Butter 

klein 24.00 | gross 34.00

 Gmües Schätzli
 Gemüse-Tatar 

nach geheimer Rezeptur 
mit Toastbrot 

klein 19.50 | gross 29.50

 Wurst Käse-Salat 
garniert & mit Zwiebelringen 

klein 16.50 | gross 24.50

 Bei uns können Sie auch Ihren Geburtstag, Ihre
Hochzeit oder Ihren Firmenanlass feiern. Zögern Sie

nicht und fragen Sie unser Service-Team. 

"Sie planen ein Fest, wir machen den Rest"

 Alle Preise in CHF, inkl. 8,1% MwSt. 
Schwein (CH) – Rind (ARG/UR/CH) – Kalb (CH) – Poulet (CH) – Forelle (DK/IT) – Egli (DE) - Brot (CH)



 «Buure» Cordon Bleu 
vom Schweizer Schwein, 

gefüllt mit geräuchertem Speck & Raclettekäse, 
dazu Pommes Frites & Saisongemüse 

36.50

 «UTO-Würstli» 
unsere hauseigene Rostbratwurst 

mit Pommes Frites & Zwiebelsauce 
24.50 

Egli-Knusperli 
mit Sauce Tartar & Pommes Frites 

oder Salat 
32.50

Grosi’s Liebling
 Hackbraten mit Kartoffelstock & Saisongemüse 

32.50

HAUPTGÄNGE

 Alle Preise in CHF, inkl. 8,1% MwSt. 
Schwein (CH) – Rind (ARG/UR/CH) – Kalb (CH) – Poulet (CH) – Forelle (DK/IT) – Egli (DE) - Brot (CH)



Chindheitserinnerige
 Ghacket's mit Hörnli 

& Apfelmus 
24.50

Trüffel Agnolotti
mit Salbeibutter

29.50

Forelle
 rote Forellenfilets «Grenobler Art» 

mit Kapern & Zitronenfilets 
dazu Salzkartoffeln & Blattspinat 

34.50

HAUPTGÄNGE

 Alle Preise in CHF, inkl. 8,1% MwSt. 
Schwein (CH) – Rind (ARG/UR/CH) – Kalb (CH) – Poulet (CH) – Forelle (DK/IT) – Egli (DE) - Brot (CH)

Beilagen:

VOM HOT STONE
Filet vom Bison

250 gr. 98.00

Filet vom Rind 
200 gr. 69.00 

 Ladies Cut 150 gr. 55.00

Lammkaree
250 gr. 64.00

Pouletbrust
39.00

Pommes Frites 
Blattspinat 

Saisongemüse 
Blattsalat 

Kartoffelstock 

Alle Gerichte auf dem Hot Stone werden mit einer Beilage nach Wahl, 
Kräuterbutter, Chimichurri und Feuer-Sauce serviert. 

Jede weitere Beilage: 7.00 



FONDUE
«Sennenschmaus » 
Chäsfondue Menu

 Nüsslisalat
 mit Speck und Croûtons

 *****

 Hausmischung nach Wahl
 mit Brotwürfeli, Gschwelti,

Silberzwiebeli und Cornichons 
***** 

Tiramifru
mit saisonalen Früchten 

64.00

«Es Glesli Kirsch» 
6.00

UTO Huusfondue
Hausmischung mit Knoblauch

dazu Brotwürfeli, Gschwelti, Silberzwiebeli 
und Cornichons 

27.00 | à discrétion 37.00

 «Feuerprobe» 
Hausmischung mit Tomaten und Chili

dazu Brotwürfeli, Gschwelti, Silberzwiebeli 
und Cornichons 

28.00 | à discrétion 38.00

«Trüffelträumli» 
Hausmischung mit Trüffel

dazu Brotwürfeli, Gschwelti, Silberzwiebeli 
und Cornichons 

33.00 | à discrétion 43.00

 Alle Preise in CHF, inkl. 8,1% MwSt. 
Schwein (CH) – Rind (ARG/UR/CH) – Kalb (CH) – Poulet (CH) – Forelle (DK/IT) – Egli (DE) - Brot (CH)

ALLERGIEN 
& UNVERTRÄGLICHKEITEN

 Ihr Wohl liegt uns am Herzen, daher bitten wir Sie, fragen
Sie unser Service-Team bei Allergien oder

Unverträglichkeiten.



Glace 
Coupe Dänemark

Vanilleglace, Schokoladensauce 
und Rahm

CHF 13.00 / mini CHF 8.50

Coupe Tutti Frutti 
Citron, Zwetschge, Mango 

und frische Früchte
14.00

UTO-Zwetschge
Zwetschgensorbet 
mit alter Zwetschge

11.50

Bergler Apfelküchlein
 Apfelringe mit Zimt, Zucker 

und Vanilleglace
14.00

Sennenchrüegli
Meringue, Rahm und frische Beeren

16.00

Omi’s Crème Schnitte
Hausgemacht und immer gut! 

14.00

DESSERT

 Alle Preise in CHF, inkl. 8,1% MwSt. 
Schwein (CH) – Rind (ARG/UR/CH) – Kalb (CH) – Poulet (CH) – Forelle (DK/IT) – Egli (DE) - Brot (CH)

COUPE

Vanille
Schoggi
Mocca
Erdbeer
Zitrone

Kugel 6.00

Lieblingsdessert nicht gefunden?
Für noch mehr feine Desserts, Coups und Glace verlangen Sie nach unserer

Dessertkarte

Älpler-Schoggimousse
mit karamellisierten Nüssen 

16.00


